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5.) Pl'aktikur_?}ll?:)e;[ljiglfie : Welche Forderungen sind
- ausgewahlte Mittel- un ST
GroBbetriebe im Bereich moglich:
Ernahrung und Versorgung wie . )
Kantinen, Seniorenheime, Forderung n.ach. .. .
Tagungsstiitten, Jugendheime, Bunc'.i.esausblldung§forderupgsgesetz Fachakademie
Cateringunternehmen %_BAdfOG) und Al;fséff‘g,]s%%gtbﬂdungs' fur
- Reinigungsunternehmen orderungsgesetz Ern%ihrungs- und
- Eventunternehmen
- Hotel- und Gaststattengewerbe Wo finden Sie uns? Versorgungsmanagement
‘bis.her .
6) Schulmenca Stadt Nl'irnberg Fachakademie fiir Hauswirtschaft
6.) Schulmensa Berufliche Schule Direktorat 7,

Die erste bio-zertifizierte Schulmensa
Deutschlands, die im Rahmen der
Weiterbildung eigenstandig von den
Studierenden betrieben wird, sorgt fiir
Ihr leibliches Wohl bei uns im Haus!

Pilotystraf3e 4, 90408 Niirnberg,

Tel.: 149(0)9 1]13/231&41 95 Gestern
www.b7-nuernberg.de .
bz@stadt.nuernberg.de Azubi

Wann melden Sie sich an?

Mitte Februar bis Mitte April

Welche Anmeldeunterlagen
Was kostet Sie die brauchen Sie?

Weiterqualifikation? * Aufnahmeantrag im Sekretariat . Morgen
oder auf der Homepage, keine F uhrung Skraﬁ
Der Schulbesuch ist kostenfrei, Bewerbungsmappen
lediglich Materialkosten fallen an: « tab. Lebenslauf mit Lichtbild N '” TR |5 -
. o » Nachweis iiber den mittleren | " HP‘
im 1. Studienjahr: 180,- € Bildungsabschluss und ’Q :
im 2. Studienjahr: 150,- € Berufsabschluss im Original \‘__ U™
im 3. Studienjahr: 20,-€ und Kopie oder in e 1
beglaubigter Abschrift g




Unser Qualitdtsleitbild

...erweitern die beruflichen
Ressourcen unserer Studierenden.

...qualifizieren Sie zu Fiihrungskraften
durch Erlernen von
Managementkompetenzen.

...fordern Ihre Teamfahigkeit und
ergianzen IThre Humankompetenz.

...entwickeln Qualitatsbewusstsein,
Flexibilitat und
Verantwortungsbewusstsein.

...setzen unsere Professionalitat mit
Begeisterung ein.

Was bieten Sie uns?

Neben dem mittleren
Schulabschluss brauchen Sie eine
abgeschlossene
Berufsausbildung als Koch/Ko6chin,
Assistent/in fiir Ernihrung und
Versorgung, Hauswirtschafter/in,
Diatassistent/in, Hotel- oder
Restaurantfachkraft,
Systemgastronom/in, Dorfhelfer/in,
Familienpfleger/in.

Was bieten wir Thnen?

1.) Berufsabschluss
Nach dem Bestehen der
Abschlusspriifung sind Sie
,Betriebswirt/in fiir
Ernidhrungs- und
Versorgungsmanagement® in
einem der drei Profile

e Education

* Business

* Care

Im DQR (Deutscher
Qualitatsrahmen fiir lebenslanges
Lernen) ist dieser Abschluss in
Niveau 6 eingeordnet und entspricht
somit dem Bachelor.

2.) Hochschulzugang

Ein Beratungsgesprach an einer
Universitit eroffnet Thnen den
Studienzugang.

AuBerdem konnen Sie mit einer
Erganzungspriifung die
Fachhochschulreife erlangen (bei
einem Notendurchschnitt von 1,5
sogar die fachgebundene
Hochschulreife).

3.) Weiterbildung

Sie konnen eine einjahrige
Ausbildung zum/zur
Fachlehrer/in an beruflichen
Schulen anschlieBen.

4.) Studieninhalte
1. Studienjahr

Berufliche Kommunikation
Betriebswirtschaft und Rechnungswesen
Personalfiihrung mit Berufs- und
Arbeitspddagogik

Erndhrung und Verpflegung

Service und Gestaltung

Textilservice

Gebaudereinigung

Projektmanagement

Qualitits- und Hygienemanagement

2. Studienjahr
Pflichtfdcher

Deutsch

Sozialkunde

Betriebswirtschaft und Rechnungswesen
Personalfiihrung mit Berufs- u. Arbeitspadagogik
Projektmanagement

Wabhlpflichtficher

Berufsbezogenes Englisch ~ Veranstaltungs-
Existenzgriindung management
Ressourcenwirtschaft und  Catering
Umweltmanagement Erndhrungstrends
Qualitatssicherung und Wohnformen und
Zertifizierung Raumgestaltung

Interkulturelle Kompetenz Reinigungsmanagement
Gemeinschaftsverpflegung Housekeeping
Diatetik Textilmanagement

Wahlfdcher
Englisch
Mathematik
uw.v.m.

3. Studienjahr

Berufspraktikum mit Seminartagen an der
Schule



